Erste Schwmankerl

Meixners Beef Tartare
pikant gewlrzt mit Spiegelei und Toast 19,70/26,70 ACGMO

Babyspinat Salat

Karamelisierte Birne, Walnusskrokant, Triffelvinaigrette, frischer Triffel 16,20 HMN

Geriucherte Barbarie-Entenbrust
auf lauwarmen Quitten-Buchweizenrisotto 15,40 AGN

Gebeizter Saibling

Granny-Smith-Krensorbet, Purple Haze, Gurkensud und Creme Fraiche 17,70 DGMN

Gebackenes Ei
im Parmesan-Sesammantel auf Sellerie-Vanillecreme mit Weintrauben 12,80 ACFGLN

Gebackene Grammelknodel nach Meixners Art
auf lauwarmen Speckkraut 14,20/21,60 ACGLO

Suppenkiiche

Kraftige Rindsuppe  mit Frittaten 7,50 ACGL

Alt Wiener Erddpfelsuppe 7,90 accro

Cremesuppe des Tages 7,20 AccLmO
Feine Irnwnereievv

Kalbsbries sous-vide
In Honig, Rosmarin, auf Rote Riibenpiiree, Rote Riiben
und Himbeeren 27,30 GLO

Gerostete Leber von der Waldviertler Kalbin
in Apfelzwiebeljus mit Erdapfelpiiree 27,30 AGLO

Kalbskutteln mit paradeiser, Basilikum und Knoblauch 17,90 ACGLO



Hauwsmorwnskost

Lammschulter geschmort in Rotwein
Knoblauch, Schalotten, Rosmarin, Romanesco und Topfennockerl 29,10 ACGLMO

alt Wiener Backfleisch
mit Gurkensalat, Orange, Kren 31,20 ACMO

zarte Reh-Butterschnitzel
in aromatischer Wacholderbutter, auf Petersilwurzelpiiree 27,80 ACGM

200g Rinderfilet rosa gebraten

Braterdadpfel, Pimentos und hausgemachte Triffelbutter 42 CFGL

Gefullte Wachtel
Topfen-Krauter-Farce, glacierte Waldpilze, Erbse 25,10 AGL

osttiroler Trtiffel-Schlipfkrapfen

getriffelte braune Butter und frisch gehobelter schwarzer Winter Triiffel 31 ACG

Kalbsrahmgulasch
mit cremigem Krdauterrahm und hausgemachten Butterspatzle 25,80 ACGLM

Gebackenes Kalbs-Wienerschnitzel
klassisch mit Erdapfelsalat 29,40 ACGLMO

Filet vom Skrei
Kohlrabi-Erdapfelragout, wilder Brokkoli, braune Butter
und Zitronenzeste 36,10 ADGL

Gekochtes Schulterscherzl vom Jungrind
mit gerdsteten Erdapfel, Schnittlauchsauce und Apfelkren 27,90 ACGLMO

Zwiebel-Rostbraten
von der Waldviertler Kalbin rosa gebraten mit Rostzwiebel
und Braterdapfel 31,60 AGLO



