
Erste Schmankerl 

Meixners Beef Tartare 

pikant gewürzt mit Spiegelei und Toast 19,70/26,70 ACGMO 

Kohlrabiröllchen 

 Bärlauch, Fenchel, Zitronengel und Nussbuttermayonnaise 12,90 CFHLO 

 

Roh marinierte Beiried 

 Sojasprossensalat, Granatapfel und Cashewkerne 15,50 ADFHLMO 

 

Jakobsmuschel Ceviche 

 Stangensellerie, Rhabarber und Leche di Tigre 16,60 ADLOR 

 

Gebackenes Ei 

 im Parmesan-Sesammantel auf Sellerie-Vanillecreme mit Weintrauben 12,80 ACFGLN 

 

 

Gebackene Grammelknödel nach Meixners Art 

auf lauwarmen Speckkraut 14,20/21,60 ACGLO 

    

  

 

Suppenküche 

Kräftige Rindsuppe  mit Frittaten 7,50 ACGL 

    mit hausgemachtem Fleischstrudel 8,10 ACGL 

 

Bärlauchcremesuppe   

mit Brotchips und Gartenkräuter 7,90 ACGLO 

 

 

Feine Innereien 

Waldviertler Bruckfleisch 

(Leber, Kronfleisch, Zwerchfell, Stichfleisch, Hals) 

mit Semmelknödel und Liebstöckelpesto 18,40 ACEGHLO 

 

Kalbsbries Sous-vide 

 In Honig, Rosmarin, auf Rote Rübenpüree, Rote Rüben 

und Himbeeren 27,30 GLO 

 

Geröstete Leber von der Waldviertler Kalbin 

in Apfelzwiebeljus mit Erdäpfelpüree 27,30 AGLO 

 

Kalbskutteln mit Paradeiser, Basilikum und Knoblauch 17,90 ACGLO 



 

Hausmannskost 

 

 

 

Lammschulter geschmort in Rotwein 

Knoblauch, Schalotten, Rosmarin, Romanesco und Topfennockerl 29,10 ACGLMO 

 

Alt Wiener Backfleisch  

mit Gurkensalat, Orange, Kren 31,20 ACMO  

 

Rinderfilet rosa gebraten 

Braterdäpfel, Pimentos, hausgemachte Trüffelbutter 

und Chilimayonnaise 42 CFGL 

 

Kotelette vom Strohschwein 

 Thymiansaftl, getrocknete Paradeiser, Lauch, Babykarotten 

und Thymian-Babyerdäpfel 25,60 AGLMO 

 

Klassische Krautfleckerl 

mit saurem Rahm und geröstetem Bauchspeck 20,80 AGO 

 

Barbarie-Entenbrust 

auf Balsamico-Linsen mit Orangen und gebratenem 

Chicorée in Honig mariniert 26,90 AO 

 

Bärlauch-Tagliatelle 

mit gebratenen Garnelen und Kirschparadeiser 22,60 ABCDGHO   

 

Kalbs-Naturschnitzel mit Bärlauch und Reis 29,10 ACGHLMO 

 

Gebackenes Kalbs-Wienerschnitzel 

klassisch mit Erdäpfelsalat 29,40 ACGLMO 

 

Filet vom Skrei 

 Kohlrabi-Erdäpfelragout, wilder Brokkoli, braune Butter 

und Zitronenzeste 36,10 ADGL  

 

Gekochtes Schulterscherzl vom Jungrind 

mit gerösteten Erdäpfel, Schnittlauchsauce und Apfelkren 27,90 ACGLMO 

 

Zwiebel-Rostbraten 

von der Waldviertler Kalbin rosa gebraten mit Röstzwiebel 

und Braterdäpfel 31,60 AGLO 


