
Erste Schmankerl 

Meixners Beef Tartare 

pikant gewürzt mit Spiegelei und Toast 19,70/26,70 ACGMO 

Kohlrabiröllchen 

 Bärlauch, Fenchel, Zitronengel und Nussbuttermayonnaise 12,90 CFHLO 

 

Roh marinierte Beiried 

 Sojasprossensalat, Granatapfel und Cashewkerne 15,50 ADFHLMO 

 

Jakobsmuschel Ceviche 

 Stangensellerie, Rhabarber und Leche di Tigre 16,60 ADLOR 

 

Spargel-Erdbeersalat 

 Salatherzen, Radieschen, Pinienkerne, Paprika, Limette-Minzdressing 15,90 CGMO 

 

 

Gebackene Grammelknödel nach Meixners Art 

auf lauwarmen Speckkraut 14,20/21,60 ACGLO 

    

  

 

Suppenküche 

Kräftige Rindsuppe   mit Frittaten 7,50 ACGL 

     mit hausgemachtem Fleischstrudel 8,10 ACGL 

 

Spargelcremesuppe 

mit karamelisiertem Spargel, Obershaube und Gartenkresse 8,40 G 

 

 

Feine Innereien 

Kalbshirn mit Ei und Petersilerdäpfel 18,20 CG 

 

Waldviertler Bruckfleisch 

(Leber, Kronfleisch, Zwerchfell, Stichfleisch, Hals) 

mit Semmelknödel und Liebstöckelpesto 18,40 ACEGHLO 

 

Gebackener Steirischer Kalbskopf im Kürbiskernmantel 

 mit Erdäpfel-Käferbohnensalat und Kernölmayonnaise 27,30 ACGHLMO 

 

Geröstete Leber von der Kalbin 

in Apfelzwiebelsauce mit Erdäpfelpüree 27,50 GLO 



 

Hausmannskost 

 

 

Spargel Cordon Bleu 

 auf Paprika-Maissalat mit hausgemachter 

Sauce tartare und knusprigem Mais 22,80 ACGDO 

 

Lammkrone  rosa gebraten 

Rosmarinerdäpfel, Lammjus, Limetten, Estragon und Fisolen 42 LO 

 

Im Ganzen gebratene Bachforelle 

 mit Kräutern und Zitrone verfeinert, dazu knuspriger Knoblauch, 

Petersilerdäpfel und glacierte Karotten 28,90 DG  

 

Solo Spargel 

 mit Petersilerdäpfel und Sauce Hollandaise 23,20 CGO 

mit gereiftem Beinschinken +4,40  

 

Gebackene Fledermaus  

vom Schwein mit gemischtem Salat 22,90 ACGLMO  

 

Bärlauchknödel 

 auf Krenschaum mit Grana und frittiertem Bärlauch 18,20 ACGO 

 

Barbarie-Entenbrust 

auf Balsamico-Linsen mit Orangen und gebratenem 

Chicorée in Honig mariniert 26,90 AO 

 

Bärlauch-Tagliatelle 

mit gebratenen Garnelen und Kirschparadeiser 22,60 ABCDGHO   

 

Kalbs-Naturschnitzel mit Bärlauch und Reis 29,10 ACGHLMO 

 

Gebackenes Kalbs-Wienerschnitzel 

klassisch mit Erdäpfelsalat 29,40 ACGLMO 

 

Gekochtes Schulterscherzl vom Jungrind 

mit gerösteten Erdäpfel, Schnittlauchsauce und Apfelkren 27,90 ACGLMO 

 

Zwiebel-Rostbraten 

von der Waldviertler Kalbin rosa gebraten mit Röstzwiebel 

und Braterdäpfel 31,60 AGLO 


