Erste Schwmankerl

Meixners Beef Tartare
pikant gewlrzt mit Spiegelei und Toast 19,70/26,70 ACGMO

Hausgemachte SUlz aus der Schweinshaxe
Kerndlvinaigrette, Vogerlsalat und frischer Kren 15,80 IJLMO

Ziegenkdsemousse
Blinis, Schnittlauch und Saiblingskaviar 13,70 ACDG

Knusprige Flusskrebstascherl
Hummerbisque und Erbse 16,70 BDFGHLO

Spargel-Erdbeersalat

Salatherzen, Radieschen, Pinienkerne, Paprika, Limette-Minzdressing 15,90 CGMO

Gebackene Grammelknodel nach Meixners Art
auf lauwarmen Speckkraut 14,20/21,60 ACGLO

Suppenkiiche

Kraftige Rindsuppe mit Frittaten 7,50 ACGL
mit hausgemachter Milz-Pofesen 8,10 ACGL

Spargelcremesuppe
mit karamelisiertem Spargel, Obershaube und Gartenkresse 8,40 AG

Feine Irnwnereievv
Kalbshirn mit Ei und Petersilerdipfel 18,20 CG

Gebackener Steirischer Kalbskopf im Kiirbiskernmantel
mit Erdapfel-Kdaferbohnensalat und Kernélmayonnaise 27,30 ACGHLMO

Gersstete Leber von der Kalbin
in Apfelzwiebelsauce mit Erdapfelpliree 27,50 GLO



Hauwsmorwnskost

Spargel Cordon Bleu
auf Paprika-Maissalat mit hausgemachter
Sauce tartare und knusprigem Mais 22,80 ACGDO

Kurz gebratenes Schweinsfilet
mit Erdapfel Mille feuille, Jus und sautierten Buchenpilzen 27,60 CGLO

Im Ganzen gebratene Bachforelle
mit Krdautern und Zitrone verfeinert, dazu knuspriger Knoblauch,
Petersilerdapfel und glacierte Karotten 28,90 DG

Solo Spargel
mit Petersilerddapfel und Sauce Hollandaise 23,20 CGO
mit gereiftem Beinschinken +4,40

Gebackene Fledermaus
vom Schwein mit gemischtem Salat 22,90 ACGLMO

Osttiroler Schlipfkrapfen

cremiger Spargel und Zitronenzeste 22,50/15 AGO

Saftige Hendlroulade auf Zitronenthymianrisotto
gefillt mit griinem Spargel, Prosciutto und Frischkdse 27 GLO

Kalbs-Naturschnitzel mit Reis 28,10 ACGHLMO

Gebackenes Kalbs-Wienerschnitzel
klassisch mit Erdapfelsalat 29,40 ACGLMO

Gekochtes Schulterscherzl vom Jungrind
mit gerdsteten Erdadpfel, Schnittlauchsauce und Apfelkren 27,90 ACGLMO

Zwiebel-Rostbraten
von der Waldviertler Kalbin rosa gebraten mit Rostzwiebel
und Braterdapfel 31,60 AGLO



