Erste Schwmankerl

Meixners Beef Tartare
pikant gewlrzt mit Spiegelei und Toast 20,30/27,70 ACGMO

Lauwarmer Oktopussalat
Stangensellerie, Paprika, Zuckererbsenschote, Zitrone 19,50/26 L

Ziegenkdsemousse
Blinis, Schnittlauch und Saiblingskaviar 13,70 ACDG

Eierschwammerl| Marillensalat
Pinienkerne, Yuzudressing, Paprika, Jungzwiebel,
Salatherzen und Mini Langos 18,90 ACGMO

Knusprige Flusskrebstascherl
Hummerbisque und Erbse 16,70 ABDFGHLO

Gebackene Grammelknddel nach Meixners Art
auf lauwarmen Speckkraut 14,20/21,60 ACGLO

Suppenkiiche

Kraftige Rindsuppe mit Frittaten 7,50 ACCL
mit hausgemachter Milz-Pofesen 8,10 ACGL

Steinpilzcremesuppe
mit gebratenen Pilzen und Obershaube 8,80 AG

Feine Iruinereievv

Kalbskutteln in paradeiser, Knoblauch und Basilikum 17,90 ACGL

Geschmorte Kalbszunge
auf buntem Erdapfel-Zucchinigrostl und Paprikadrops 21,50 GLMO

Gerostete Leber von der Kalbin
in Apfelzwiebelsauce mit Erdapfelpliree 27,50 GLO



Hauwsmorwnskost

Geschmorte Rindsbackerl|
auf cremiger Rucola-Polenta, Gemiusestroh und Riojajus 28,70 AGLO

Karfiolrdoschen
auf Hummus und lauwarmen Paradeissalat, dazu Krauterpanko
und Gremolata 24,80 AO

Im Ganzen gebratene Bachforelle
mit Krdautern und Zitrone verfeinert, dazu knuspriger Knoblauch,
Petersilerdapfel und glacierte Karotten 28,90 DG

Eierschwammerl a la Creme
mit gerostetem Briocheknddel und Liebstockelrahm 27,50 ACGLMO

Gebackene Fledermaus
vom Schwein mit gemischtem Salat 22,90 ACGLMO

cremige Tagliatelle Garnelen
Knoblauch, Zitrone, Chili und Manchego 22,40/16,10 ABCGLO

Kalbs-Naturschnitzel mit Eierschwammerl und Erdipfelpiiree 30 ACGLMO

Meixners Caesar Salad
Hendlcroutons, Salatherzen, Parmesan und Ceasar Dressing 22,40 ACDGMO

Gebackenes Kalbs-Wienerschnitzel
klassisch mit Erdapfelsalat 29,40 ACGLMO

Gekochtes Schulterscherzl vom Jungrind
mit gerdsteten Erdapfel, Schnittlauchsauce und Apfelkren 27,90 ACGLMO

Zwiebel-Rostbraten
von der Waldviertler Kalbin rosa gebraten mit Rostzwiebel
und Braterdapfel 32,90 AGLO



