Erste Schwmankerl

Meixners Beef Tartare
pikant gewlrzt mit Spiegelei und Toast 20,30/27,70 ACGMO

Kurz gedampfter Wels
auf gruner Paradies-Gurken Gazpacho, mit
gemischten griinen Bohnen und Erdapfelstroh 16,90 ADO

Gefullte Champignons im Bierteig
mit Manchego, Pilzduxelles auf Erddpfelcreme 13,90 AG

Kalbstafelspitz ,vitello Tonnato*

rosa gebraten, Tunfisch-Zitronencreme und Kapern 19,80 CDGM

Gebackene Grammelknodel nach Meixners Art
auf lauwarmen Speckkraut 14,20/21,60 ACGLO

Suppenkiiche

Kraftige Rindsuppe  mit Frittaten 7,50 ACGL
mit hausgemachtem Fleischstrudel 8,20 ACGL

Ktirbiscremesuppe
mit Kuirbiskernen und Kerndlschaum 8,80 GO

Feine Irnwnereievv

Kalbskutteln in Paradeiser, Knoblauch und Basilikum 17,90 ACGL

Geschmorte Kalbszunge
auf buntem Erdapfel-Zucchinigrostl und Paprikadrops 21,50 GLMO

Gebackene Leber von der Kalbin
mit Erdapfel-Mayonnaisesalat 27,90 ACGLM



Hauwsmowrwnskost

Knuspriger Schweinsbauch
mit sautierten Waldpilzen, Kiimmeljus und Mini-Erdapfelknédel 26,20 ACGL

Filet vom heimischen Saibling aus Oberosterreich
gebraten, Fenchel mit Erdapfel, Oliven-Paradeispesto
und Rosmarinschaum 31,90 DFGP

Karfiolréschen
auf Hummus und lauwarmen Paradeissalat, dazu Krauterpanko
und Gremolata 24,80 AO

Meixners Geftillter Spitzpaprika

an Paradeissauce mit knusprigem Bauchspeck 24,40 LMO

Rindsgulasch

mit Butternockerl, Brotchips, Sauerrahm und Paprikadrops 26,60 ACGLO

Meixners Caesar Salad
Hendlcroutons, Salatherzen, Parmesan und Ceasar Dressing 22,40 ACDGMO

Spanische Garnelen Aioli pfanne
Orange, gerostetes Baguette und Chili 29,90 ABG

Gebackenes Kalbs-Wienerschnitzel
klassisch mit Erdapfelsalat 29,40 ACGLMO

Gekochtes Schulterscherzl vom Jungrind
mit gerdsteten Erdapfel, Schnittlauchsauce und Apfelkren 27,90 ACGLMO

Zwiebel-Rostbraten
von der Waldviertler Kalbin rosa gebraten mit Rostzwiebel
und Braterdapfel 32,90 AGLO



