Aperitif

Weingut Deim 50/50

Sekt aus Muskateller-Sauvignon Blanc/No6-Kamptal 1 Glas 9,50 O
Weingut Baron

Champagner ,Beatrice” 1 Glas 16,00 O
Weingut Schwertfiihrer

Alkoholfrei/N6-SooR 1 Glas 4,50 O
Zirben Secco

Hausgemachter Zirbensirup und Prosecco 1 Glas 8,00 O
Erdbeer Bellini

Hausgemachtes Erdbeerpiiree und Prosecco 1 Glas 9,50 O

Gamondi ,Pink Spritz" 1 Glas 10,80 O
Campari Orange/Soda 1 Glas 8,20/7,00 O
KW 35

Wochenmernuv mit Tagessuppe
Montag-Freitag

ab 11.30 Uhr solange
der Vorrat reicht

MOVLtOLg/ Cordon Bleu vom Hendl mit

gemischtem Salat Accimo

Dienvstag Osttiroler Schlipfkrapfen in

Minzbutter mit Parmesan acciLmvo

Muttwodv Gekochtes Rindfleisch mit Rahmbrokkoli
und Salzerdapfel cLvo

DO‘VWL@Vétag/ Specklinsen mit Serviettenknodel accivo

Fre/z:tag/ Gebratene Seezunge auf Caponatagemiise
und Rosmarinerdapfel acocio

Mendupreis 13,30
/\_1

Samustagsbraten

Martinas tschechischer Braten

Geschmorte Rindsschulter, Wurzelrahmgemiise und
bohmische Germknddel, dazu Preiselbeeren und Schlagobers
19.00

— —

Wir winscher gutes Appetit!
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