Erste Schwmankerl

Meixners Beef Tartare
pikant gewlrzt mit Spiegelei und Toast 20,30/27,70 ACGMO

Dreierlei Kiirbis

Hokkaido, Langer von Neapel und Spaghetti-Kiirbis,
mit Kiirbiskernen und Kernoélschnee 14,50 L

Kurz gedampfter Wels
auf gruner Paradies-Gurken Gazpacho, mit
gemischten griinen Bohnen und Erdapfelstroh 16,90 ADO

Gefullte Champignons im Bierteig
mit Manchego, Pilzduxelles auf Erddpfelcreme 13,90 AG

Kalbstafelspitz ,vitello Tonnato*
rosa gebraten, Tunfisch-Zitronencreme und Kapern 19,80 CDGM

Gebackene Grammelknodel  Spezialitit des Hauses
nach Meixners Art, auf lauwarmen Speckraut 14,20/21,60 ACGLO

Suppenkiiche

Kraftige Rindsuppe mit Frittaten 7,50 ACGL
mit hausgemachtem Fleischstrudel 8,20 ACGL

Ktirbiscremesuppe
mit Kirbiskernen und Kerndlschaum 8,80 GO

Feine Innereievv
Kalbskutteln in paradeiser, Knoblauch und Basilikum 17,90 ACGL

Kalbsbries

auf Pastinakencreme, mit blanchiertem Wirsing 27,30 GLMO

Gebackene Leber von der Kalbin
mit Erdapfel-Mayonnaisesalat 27,90 ACGLM



Hauwsmowrwnskost

Knuspriger Schweinsbauch
mit sautierten Waldpilzen, Kiimmeljus und Mini-Erdapfelknédel 26,20 ACGL

Geschmorter Klirbis
mit Bergkase, Haselnuss, Salbei und Kernél 23,00 CGHO

Meixners Geflillter Spitzpaprika

an Paradeissauce mit knusprigem Bauchspeck 24,40 LMO

Gebratenes Filet von der Lachsforelle von den Karnischen Alpen

Kurbisterrine, Waldpilzreduktion, gerostete Krautersaitlinge
und Lauch 32,90 ACDGLMO

Rindsgulasch

mit Butternockerl, Brotchips, Sauerrahm und Paprikadrops 26,60 ACGLO

Meixners Caesar Salad
Hendlcroutons, Salatherzen, Parmesan und Ceasar Dressing 22,40 ACDGMO

Kiirbis - Lauchrisotto
gebratene Garnelen, Parmesanchip und frischer Jungzwiebel 25,20 BGO

Gebackenes Kalbs-Wienerschnitzel
klassisch mit Erdapfelsalat 29,40 ACGLMO

Gekochtes Schulterscherzl vom Jungrind
mit gerdsteten Erdapfel, Schnittlauchsauce und Apfelkren 27,90 ACGLMO

Zwiebel-Rostbraten
von der Waldviertler Kalbin rosa gebraten mit Rostzwiebel
und Braterdapfel 34,00 AGLO



