
 Aperitif 

 

 

Weingut Deim 50/50 

Muskateller-Sauvignon Blanc Sekt/Nö-Kamptal    1 Glas 9,50 O 

Weingut Baron Rosé Brut 

 Champagner „Beatrice“      1 Glas 16,00 O 

Schilcher Sturm        1/8 3,50   1/4 6,50O

  

Zirbensecco 

Hausgemachter Zirbensirup mit Prosecco    1 Glas 8 O 

Pfirsich Bellini 

           Hausgemachtes Pfirsichpüree und Prosecco  1 Glas 9,50 O 

Roséwein Alkf  Mayer am Pfarrplatz/Wien 1/8 6,50 O 

Campari Orange/Soda 1 Glas 8,20/7,00 O 

 

Pink Spritz aus dem Hause Gamondi 

  Mit Pink Citrus, Prosecco und Soda     1 Glas 10,80 O 

 

          

KW 43 

 

 

 

Wochenmenü mit Tagessuppe 

19.10.–23.10.2026 

ab 11.30 Uhr solange 

der Vorrat reicht

 

Montag Hendlschnitzel mit Gurkenrahmsalat ACGO 

  
 

Dienstag Selchfleischknödel mit Sauerkraut ACLO 

 

 

 

Mittwoch Blunzengröstl mit frischem Kren AL 

  

 

 

Donnerstag Cremiger Spinat mit Spiegelei und 

Erdäpfelrösti CG 
   

 

Freitag Scheiterhaufen mit Zwetschken ACGO 

 
 

 
 

Wir wünschen guten Appetit! 

 

 

Menüpreis 13,30 
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